
LASCIA QUI IL TUO PENSIERO “GENTILE”!
LEAVE YOUR “KIND” THOUGHT HERE!

DOLCI DESSERTS

NO. NON È LA 
“SOLITA PIZZA”!

È UNA PIZZA
“GENTILE” e FATTA BENE.

LIEVITO NATURALE
NATURAL yeast

FARINE BIOLOGICHE
ORGANIC flour

INGREDIENTI VIVI
Active naturals

Tel 035 0514444 | MARTEDì CHIUSO CLOSED ON TUESDAYS

CONSEGNE A DOMIciLIO in tutta bergamo home deliveries throughout bergamo

PIGNOLO
VIA PIGNOLO, 21
P.ZZA S. SPIRITO
24121 BERGAMO

BROSETA
VIA BROSETA, 65/A 

24128 BERGAMO

DOLCI FATTI IN CASA: PIÙ LAVORO PER NOI, PIÙ GUSTO PER VOI. 
HOME-MADE DESSERTS: MORE WORK FOR US, MORE FLAVOUR FOR YOU.

BIRRE BEER

BIBITE DRINKS 33cl 2,50€ 1,5l2,50€

ACQUA WATER 50cl 1,50€

DIGESTIVI DIGESTIVES
JEFFERSON L'AMARO IMPORTANTE

the important bit ter 4,00€

PAGUS 38 LA BEVANDA SPIRITOSA 
the spirit drink 4,00€

VINO ROSSO e VINO BIANCO 
dell a casa - bicchiere o bot tiglia - 13,0%

WINES RED AND WHITE  
house wines - gl ass or bot tle - 13,0%

75cl 12,00€

 bicchiere 4,00€

CHIEDERE AL PERSONALE GLI EVENTUALI VINI E BIRRE FUORI LISTA. 
ASK THE STAFF FOR ANY WINES AND BEER NOT ON THE LIST.

VINI WINES

  QUI TROVI la lista degli allergeni  -  CHIEDI LA VERSIONE  
  STAMPATA PER LEGGERE MEGLIO LE INFORMAZIONI CHE CERCHI.  

[1]	 Cereali contenenti glutine (grano, segale, orzo, avena, 
farro, kamut o i loro ceppi) 
[2]	 Crostacei e prodotti a base di crostacei 
[3]	 Uova e prodotti a base di uova 
[4]	 Pesce e prodotti a base di pesce 
[5]	 Arachidi e prodotti a base di arachidi 
[6]	 Soia e prodotti a base di soia 
[7]	 Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) 
[8]	 Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, 
pecan, noci del Brasile, pistacchi, macadamia) 
[9]	 Sedano e prodotti a base di sedano 
[10]	 Senape e prodotti a base di senape 
[11]	 Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo 
[12]	 Anidride solforosa e solfiti >10mg/kg o litro 
[13]	 Lupini e prodotti a base di lupini 
[14]	 Molluschi e prodotti a base di molluschi

  HERE IS THE LIST OF ALLERGENS  -  REQUEST A PRINTED COPY TO  
  BETTER READ THE INFORMATION YOU ARE LOOKING FOR.  

[1]	 Cereals containing gluten (wheat, rye, barley, oats, spelt, 
kamut, or their strains) 
[2]	 Shellfish and shellfish products 
[3]	 Eggs and egg products 
[4]	 Fish and fish products 
[5]	 Peanuts and peanut products 
[6]	 Soybeans and soybean products 
[7]	 Milk and milk products (including lactose) 
[8]	 Nuts (almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, pecans, Brazil 
nuts, pistachios, macadamia nuts) 
[9]	 Celery and celery-based products 
[10]	 Mustard and mustard-based products 
[11]	 Sesame seeds and sesame-based products 
[12]	 Sulfur dioxide and sulfites >10mg/kg or liter 
[13]	 Lupins and lupin-based products 
[14]	 Mollusks and mollusk-based products
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GENTILOTTO ALLA NUTELLA® 5,00€
Dall’impasto della pizza “Gentile” nasce una sorpresa:  
il Gentilotto alla Nutella®, pura bontà.
from the dough of the “gentile” pizza comes a surprise: gentilot to all a 
nutell a®, pure goodness. [1,6,7,8]

CRÈME BRULÈE 5,00€

LA NOSTRA CRÈME BRULÈE, UN DELIZIOSO GRANDE CLASSICO!

our crème brulèe, a delicious gre at cl assic! [1,3,7]

CHEESECAKE 5,00€
“ATTENZIONE: FA IMPAZZIRE TUTTI!”  
DOLCE FATTO IN CASA CON CREMA DI PHILADELPHIA®,  
BASE BISCOTTO LOTUS® RICOPERTO DA FRUTTI DI BOSCO*.
“at tention: it drives everyone crazy!” homemade cake with 
phil adelphia® cre am, lotus® biscuit base covered with berries*. [1,7,8]

FEBUS 
5,0%

LA NOSTRA FEDELISSIMA BIRRA BIONDA. 
our faithful blonde beer. 33cl 5,00€ 1

BLANCHE DE  
NAMUR 4,50%

Blanche belga opalescente, morbi-
da e rinfrescante, con note agru-
mate e speziate. opalescent belgian 
white beer, smooth and refreshing, 
with citrus and spicy notes.

33cl 6,00€ 1

AUGUSTINER
5,20%

Birra Pilsner bionda beverina. 
light, easy-drinking pilsner beer.

BOTT 
33cl

SPINA 
0,50cl

4,50€ 
6,00€

1

BELGIAN ALE 
6,50%

BIRRA AMBRATA AD ALTA FERMENTAZIO-
NE DAI TONI CALDI E DAL GUSTO PIENO. 
high-fermented amber beer with 
warm tones and a full flavour.

37cl 6,50€ 1

RED IPA 
5,50%

Birra rossa ad alta fermentazio-
ne, aromatica e fresca. a highly 
fermented red beer, aromatic and 
refreshing.

37cl 6,50€ 1

PUNK IPA 
5,60%

IPA dinamica e intensa. dynamic and 
intense ipa. 33cl 6,00€ 1

ORVAL
6,20%

La Trappista dell’Abbazia Orval dal-
lo stile veramente unico. the trap-
pist beer from orval abbey, with its 
truly unique style.

33cl 6,00€ 1

CUOR DI PANE 
5,00%

Birra Gluten Free. gluten-free beer. 33cl 6,00€ 1

MIKKELLER 
0%

Birra alcool free di frumento 
prodotta in stile americano. al-
cohol-free wheat beer produced 
in the american style.

33cl 6,00€ 1



VEGANE
VEGAN PIZZE

WIOSNA 18,00€

POMODORO, OLIO EVO IN COTTURA, CREMA DI RICOT-
TA AGLI AGRUMI, SALMONE AFFUMICATO SELVAGGIO, 
SCORZA DI LIMONE ESSICCATA.
tomato, extra virgin olive oil added during baking, citrus 
ricot ta cre am, wild smoked salmon, dried lemon zest. [1,4,7]

PATANE E PROVOLA 11,00€
POMODORO, BASILICO, PATATE, PROVOLA AFFUMICATA, 
PANCETTA**, PEPE NERO, GRANA PADANO®.
tomato sauce, fresh basil, potatoes, smoked provol a 
cheese, bacon**, bl ack pepper, grana padano®. [1,7]

KIND 12,90€

POMODORO, POCA MOZZARELLA FIORDILATTE, STRACCIATELLA DI 
BURRATA, DATTERINO CONFIT, ACCIUGHE, OLIO EVO, ORIGANO.

tomato sauce, a lit tle fior di l at te mozzarell a, straccia-
tell a di burrata, sundried cherry tomatoes, anchovies, 
extra virgin olive oil, oregano.

[1,4,7]

ORTOLANA 10,00€
MOZZARELLA FIORDILATTE, CREMA DI STAGIONE***, PEPERONI, 
ZUCCHINE, MELANZANE, GRANA PADANO®.
fior di l at te moz z arell a , se a sonal cre am* * *, peppers, 
zucchini, aubergine s, gr ana padano®. [1,7]

VAL TALEGGIO 11,00€

MOZZARELLA FIORDILATTE, TALEGGIO®, BRANZI®, STRACHITUNT®.

fior di l at te moz z arell a , taleggio® chee se ,  
br anzi® chee se , s tr achitunt ® chee se . [1,7]

TONNO E CIPOLLE 9,90€
POMODORO, MOZZARELLA FIORDILATTE, VENTRESCA DI 
TONNO, CIPOLLE DI TROPEA, ORIGANO.
t om at o s a uce , f ior di l at t e moz z a re l l a , t un a be l ly,  
t rope a re d onions , ore g a no. [1,4,7]

ATALANTA 12,90€
POMODORO, POCA MOZZARELLA FIORDILATTE, BUFALA CAMPANA 
DOP, DATTERINO CONFIT, PROSCIUTTO CRUDO**, BASILICO, 
OLIO EVO.
tomato sauce , a lit tle fior di l at te mozz arell a , buffalo 
mozz arell a campana dop, sundried cherry tomatoes , 
r aw ham* *, fresh basil , e x tr a virgin olive oil .

[1,7]

NDUJA 13,00€
POMODORO, BASILICO, BUFALA IN COTTURA, NDUJA CALABRESE, 
GRANA PADANO®, OLIO EVO.
tomato, basil, buffalo mozzarella added during baking, 
calabrian ’nduja, grana padano®, extra virgin olive oil. [1,7]

MARADONA 10,90€
DOPPIO POMODORO, BASILICO, PROVOLA AFFUMICATA, SALSICCIA 
BERGAMASCA**, GRANA PADANO®, OLIO EVO.
double tomato sauce, fresh basil, smoked provola, bergamo 
sausage**, grana padano®, extra virgin olive oil. [1,7]

OLIWIA 14,00€
POMODORO, MOZZARELLA FIORDILATTE, SPINACI*, CREMA DI 
RICOTTA AGLI AGRUMI, GRANA PADANO® ED OLIO EVO.

tomato, fior di l at te mozzarell a, spinach*, citrus ricot-
ta cre am, grana padano®, and extra virgin olive oil. [1,7]

CHLOE 13,00€
POMODORO, PROVOLA AFFUMICATA, ZUCCHINE, PROSCIUTTO 
COTTO, GRANA PADANO®.

tomato, smoked provol a cheese, zucchini, cooked ham, 
grana padano®. [1,7]

VIOLETTA 14,00€
POMODORO, MOZZARELLA FIORDILATTE, ASPARAGI, 
PANCETTA, PEPE NERO,  GRANA ED UOVO ALL’OCCHIO 
DI BUE.
tomato, fior di l at te mozzarell a, asparagus, pancet ta, 
bl ack pepper, grana padano, and a sunny-side-up egg. [1,3,7]

CAPRICCIOSA 11,90€

POMODORO, MOZZARELLA FIORDILATTE, FUNGHI, CARCIOFI*, OLIVE 
RIVIERA, ACCIUGHE, CAPPERI, PROSCIUTTO COTTO**, ORIGANO.

t om at o s a uce , f ior di l at t e mo z z a r e l l a , mu shroom s , 
a r t i c h o k e s *,  r i v i e r a o l i v e s ,  a n c h o v i e s ,  c a p e r s , 
c o o k e d h a m * *,  o r e g a n o .

[1,4,7]

DIAVOLA 9,90€
POMODORO, MOZZARELLA FIORDILATTE, SALAMINO** PICCANTE, 
PEPERONI, ORIGANO.

tomato sauce , fior di l at te mozz arell a , spicy local 
sal ami* *, peppers, oregano. [1,7]

BAVARESE 8,90€
POMODORO, MOZZARELLA FIORDILATTE, PATATE AL FORNO, 
WÜRSTEL**.

tomato sauce , fior di l at te mozz arell a , baked potatoes, 
würstel* *. [1 ,7 ]

SICILIANA 9,90€
POMODORO, MOZZARELLA FIORDILATTE, ACCIUGHE, CAPPERI, 
OLIVE RIVIERA, OLIO EVO, ORIGANO.

tomato sauce , fior di l at te moz z arell a , anchovie s, 
capers, riviera olives, extra virgin olive oil, oregano. [1,4,7]

MARGHERITA 8,00€
POMODORO, MOZZARELLA FIORDILATTE, BASILICO, GRANA 
PADANO®, OLIO EVO.

tomato sauce , fior di l at te moz z arell a , fre sh ba sil , 
gr ana padano®, e x tr a virgin olive oil . [1,7]

PARMIGIANA 9,90€

POMODORO, MOZZARELLA FIORDILATTE, MELANZANE, BASILICO, 
GRANA PADANO®, OLIO EVO.

tomato sauce , fior di l at te moz z arell a , aubergine s, 
fre sh ba sil , gr ana padano®, e x tr a virgin olive oil . [1,7]

LE NOSTRE PIZZE
OUR PIZZE

CLASSICONY
CLASSIC PIZZE

STAGIONALI NON MODIFICABILI

SEASONAL PIZZE NOT MODIFIABLE 

SPACCANAPOLI 13,00€

POMODORO, BASILICO, PATATE AL FORNO, BEYOND  
MEATBALLS, FILARELLA FUME, GRATTOSINO VEGA-
NO E PEPE NERO.
tomato, basil, roasted potatoes, beyond me atballs, 
smoked fil arell a, vegan grated cheese, and bl ack pepper. [1,5,6]

MARGHERITA  
IMMORALE 9,00€

DOPPIO POMODORO, VEGARELLA GENTILE*, BASILICO, OLIO EVO.
double tomato sauce , vegan vegarell a chee se*, fre sh 
ba sil , e x tr a virgin olive oil . [1]

VEGAN STYLE 12,90€
CREMA DI STAGIONE***, VEGARELLA GENTILE, ZUCCHINE, 
MELANZANE, PEPERONI, GRATTOSINO VEGANO.
se a sonal cre am* * *, vegan vegarell a chee se , zucchini, 
aubergine s, peppers, vegan gr at tosino. [1]

PIZZA A BASE DI PESCE
FISH PIZZA

PIZZA CONTENENTE  
PRODOTTI PREGIATI
PIZZA CONTAINING  

VALUABLE PRODUCTS

PIZZA ADATTA AI BIMBI
Pizza kids will love 

PIZZA OK
PIZZA OK

PIZZA PICCANTE
Hot & spicy pizza

PIZZA VEGETARIANA
Vegetarian Pizza

PIZZA PIENA
Loaded pizza

PIZZA NUOVA
NEW pizza

*PRODOTTO SURGELATO ALL’ORIGINE *Product frozen at origin
***LE CREME DI STAGIONE SONO COMPOSTE DA VERDURA DI STAGIONE, OLIO EVO,  

SALE, ACQUA. ***SEASONAL CREAMS ARE MADE FROM SEASONAL VEGETABLES,  
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL, SALT, AND WATER.

ALCUNI PRODOTTI FRESCHI VENGONO SOTTOPOSTI AD ABBATTIMENTO RAPIDO DI TEMPERATURA  
A –18°C, COME PREVISTO DALLA NORMATIVA VIGENTE, PER GARANTIRNE QUALITÀ E SICUREZZA.  

SOME FRESH PRODUCTS UNDERGO RAPID COOLING TO –18°C,  
AS REQUIRED BY CURRENT REGULATIONS, TO ENSURE THEIR QUALITY AND SAFETY.

COSTO COPERTO A cena e sabato a pranzo € 1,50.  
COVER CHARGE For dinner and saturday for lunch. 

QUI SOTTO TROVI LA LEGENDA delle icone. BELOW YOU WILL FIND THE KEY to the icons.

INFORMAZIONI
UTILITY


